
ANTIPASTI 
 

Caprese “Beach” con crostone  25.- 
mozzarella di bufala, pomodoro cuore di bue, basilico fresco 

 

Tartare di tonno e avocado 29.- 
dressing orientale, focaccia della casa  

 

Tartare di manzo con burrata 37.- 
focaccia della casa, capperi, cipolla rossa 

 

Caesar salad con pollo e bacon o con gamberoni 28.- / 30.- 
 

Insalata Greca  24.- 
 

Vitello tonnato 28.- 
 

Tagliere di salumi e formaggi 
 con gnocco fritto e giardiniera di verdure. 

piccolo 24.- grande 34.- 
 

Avocado Salad  18.- 
lattuga, avocado, pomodorini, carote cetriolo 

 

Cevice di orata 27.- 
cipolla rossa, peperoncino, rapanello, pomodorini 

 

PRIMI PIATTI 
 

Spaghetti aglio, olio, peperoncino e dadolata di tonno crudo 28.- 
 

Pacchero “Beach”  23.- 
salsa di pomodoro, crema di Parmigiano e basilico fritto 

 

Parmigiana di melanzane con fonduta di robiola  24.- 
 

Risotto Carnaroli champagne e gamberi   33.- 
 

SECONDI PIATTI 
 

Filetto di manzo scaloppato “Cafè de Paris” 52.- 
servito con contorno a scelta 

 

Beach cheeseburger di Angus con patatine fritte 34.- 
 Edamer , iceberg, bacon, cuore di bue, 

 cipolla rossa, cetriolino e salsa BBQ  
 

Code di gamberoni spadellati all aglio, olio e peperoncino  39.- 
serviti con contorno a scelta 

 

Fritto misto di mare con verdure in tempura 36.- 
 

Tataki di tonno in crosta di sesamo bianco e nero 38.- 
 mayonnaise all’avocado. Servito con contorno a scelta  

 

Straccetti di pollo al curry rosso  35.- 
riso e verdure all’orientale 

 

Impanata di vitello 42.-  
con pomodorini e rucola 

 

Wraps di pollo, “Beach-Style” 28.- 
impasto Pizza, Pollo marinato, Iceberg, pomodorini, cipolla e avocado 

servito con salsa Tzatziki 
 

ULTERIORI CONTORNI EXTRA 5.- 
 

Verdure grigliate, insalatina, riso, patate fritte, patate novelle 



DIM SUM 
 
 

BEACH SELECTION 18.- 
 

Ha Gao 
Raviolo al vapore con gamberi 

 

Capasanta Gao 
Raviolo al vapore con capesante 

 

Tartufata Gao 
Raviolo al vapore con gamberi e tartufo 

 

Calmar Gao 
Ravioli al vapore con Calamari 

 
 
 
 

MEAT SELECTION 18.- 
 

Duck Confit Orange Gao 
Raviolo al vapore con anatra e arancia 

 

Pekinese Gao 
Raviolo Pechinese con maiale, pak choi e funghi shiitake 

 

Beef Gao 
Raviolo al manzo irlandese con barbabietola 

 

Xia Long Bao 
Raviolo al vapore con carne di maiale 

 
 
 
 

NEW FRIED SELECTION 18.- 
 

     Springroll  
Involtino primavera alle verdure 

 

Chicken Samosa 
Di pollo e curry 

 

Apple – Pak Choi Wantan 
Mela e Pak Choi 

 

Gamba Wantan 
Gamberi 

 
 
 
 

VEGAN SELECTION 18.- 
 

Vegi Gao  
Raviolo al vapore con verdura 

 

Mushroom Gao  
Raviolo al vapore con funghi 

 

Spinach Sweet Potato Gao  
Raviolo al vapore con spinaci e patate dolci 

 

Tofu Phoenix Eye  
Raviolo al vapore con tofu, vermicelli di soia e verdure  

 

 



PIZZA GOURMET 
 

LIEVITAZIONE MIN 48H 
  

Focaccia Beach 14.- 
 

Focaccia con crudo di Parma 19.- 
 

La Regina Margherita  17.- 
Pomodoro San Marzano, fior di latte, basilico, olio evo 

 

Calzone classico  17.- 
Pomodoro San Marzano, fior di latte e basilico 

 

Calzone Farcito 26.- 
Pomodoro San Marzano, fior di latte, prosciutto cotto  

e funghi champignon freschi 
 

Marinara 2.0  16.- 
Pomodoro San Marzano,  

grani di origano, listarelle di aglio, olio evo 
 

Mangiafuoco  27.- 
Pomodoro San Marzano, fior di latte, salame piccante,  

gorgonzola stagionato, fili di peperoncino e basilico 
 

Special Napoli 28.- 
Pomodoro San Marzano, fior di latte, 

acciughe del Cantabrico, olive taggiasche 
 

Ortolanissima  25.- 
Pomodoro San Marzano, fior di latte, 

 melanzane, zucchine, peperoni grigliati 
 

Carpaccio 29.- 
Pomodoro San Marzano, fior di latte, carpaccio di manzo, 

rucola, pomodorini e scaglie di grana 
 

Delizia vegana  26.- 
Mozzarella vegana, melanzane a funghetto, zucchine alla maggiorana,  

polvere di olive nere e basilico fresco 
 

Estiva 30.- 
Base focaccia, ragù di datterini gialli, burrata, tartare di tonno e mentuccia 

 

DESSERT 
 

Affogato al caffè “Delta Style” 14.- 
 

Mousse di yogurt greco 12.- 
con coulis di frutti di bosco e müsli 

 

Tortino al cioccolato fondente (SENZA GLUTINE) 15.- 
con cuore morbido su crema di lamponi e gelato alla vaniglia 

 

Tiramisù classico 14.- 
 

Cappuccio di fragole 14.- 
 con crema chantilly e zucchero di canna flambato 

 

Assiette di Formaggi 16.- 
Comte, Blenio, Vallemaggia DOP 

accompagnato da cipolla caramellata e miele di acacia 
 

Nutella bao 9.- 
 

Pallina di gelato 4.- 
Vaniglia, cioccolato, caffè, stracciatella, limone & lime ,  

fragola, frutti rossi, mango & passion fruit, panna cotta & lampone, yogurt 
 



 
 

DELTA BEACH LOUNGE 
 

LA PICCOLA CARTA 
 

14:00 -18:00 
 
 

 
Tagliere di salumi e formaggi con gnocco fritto e giardiniera di verdure       24/34.- 
 

DIM-SUM SELECTIONS: Beach, Meat, New Fried, Vegan    18.- 
 

Beach Caesar salad con pollo o gamberoni                   28/30.- 
 

Insalata Greca            24.- 
 

Vitello tonnato            28.- 
 

Wraps di pollo “Beach-Style”        28.- 
Pollo marinato, iceberg, pomodorini, cipolla, avocado, salsa Tzatziki  
 

Parmigiana di melanzane con fonduta di robiola       24.- 
 

Pacchero “Beach”                     23.- 
salsa di pomodoro, crema di Parmigiano e basilico fritto 
 

Beach cheeseburger di manzo         34.- 
Edamer, iceberg, bacon, cuore di bue, cipolla rossa, cetriolino e salsa BBQ 
 

Caprese “Beach” con crostone         25.- 
mozzarella di bufala, pomodoro cuore di bue, basilico fresco 
 

Focaccia con crudo di Parma         19.- 
 

La Regina Margherita           17.- 
pomodoro San Marzano, fior di latte campano, basilico, olio evo 
 

Special Napoli           28.- 
pomodoro San Marzano, fior di latte, acciughe del Cantabrico, olive taggiasche 
 
 
INOLTRE, PUOI GUSTARE TUTTI I DESSERT DELLA NOSTRA CARTA 
 


